
高尾すみれ庵の魅力と
特長 �

高尾すみれ庵の概要

高尾すみれ庵の立地と雰囲気

高尾すみれ庵は高尾山のふもとに位置し、観光
客や登山者に人気の茶屋である。

地元の食材を使用したメニューが豊富で、特に
いなり寿司や焼き餅が好評。

店内は木を基調とした温かみのあるデザイン
で、高尾山の自然と調和した雰囲気を演出して
いる。

モモちゃんの存在

高尾すみれ庵のオリジナルキャラクター「モモ
ちゃん」が来店客を出迎える。

モモちゃんは高尾山が「すみれの山」と呼ばれ
ることに由来し、紫色のデザインが特徴。

モモちゃんのグッズが店内で販売されており、
訪れた記念として人気がある。

提供されるメニュー

いなり寿司の種類

高尾すみれ庵では「すみれいなり」と「てんぐ
いなり」の2種類のいなり寿司が提供されてい
る。

すみれいなりは山菜や大豆を使用し、甘辛いお
揚げとの相性が抜群。

てんぐいなりは大豆、ひじき、人参などが入っ
たヘルシーな一品で、出汁の香りが楽しめる。

焼き餅「桑都焼」

桑都焼は高尾山周辺の地元食材を活用した新名
物で、もちもちの生地に粒あんが詰まってい
る。

八王子産の桑の葉パウダーが練り込まれてお
り、香り豊かで健康にも配慮されている。

注文ごとに焼き直して提供されるため、常に温
かく美味しい状態で楽しめる。

デザートとドリンク

三神牧場の牛乳を使用した濃厚なソフトクリー
ムが人気で、後味がさっぱりしている。

季節限定の「すみれソーダ」など、見た目にも
楽しいスイーツやドリンクが揃っている。

登山の疲れを癒す甘いデザートとして最適で、
テイクアウトも可能。

利用シーンとサービス

イートインとテイクアウト

高尾すみれ庵はイートインとテイクアウトの両
方に対応している。

1階にはテイクアウト用のカウンターがあり、軽
食やスイーツを気軽に購入できる。

2階にはイートインスペースがあり、自然を眺
めながらゆったりと食事を楽しむことができ
る。

個室の利用

2階には掘りごたつ付きの個室「すみれ」があ
り、最大8名まで収容可能。

窓からの景色を楽しみながら、プライベートな
空間で特別な時間を過ごせる。

予約が必要で、1時間3,000円の料金がかかる
が、静かで快適な環境が確保されている。

季節限定メニュー

季節ごとに楽しめる限定メニューが用意されて
おり、旬の食材を活用している。

秋には「栗いなり」、冬には「帆立塩ラーメ
ン」など、季節感を感じられるメニューが登
場。

リピーターからも好評で、訪れるたびに新しい
楽しみが提供される。

お土産とグッズ

モモちゃんグッズ

店内のお土産コーナーにはモモちゃんのグッズ
が多数取り揃えられている。

ボールペンやクッキー、シールなど、可愛らし
いデザインのアイテムが人気。

高尾山の特産品を活用した商品もあり、実用性
とユニークさを兼ね備えている。

地元特産品

お土産コーナーでは紅彩塩やオリジナルの水出
しコーヒーパックなども販売されている。

これらは家族や友人へのプレゼントにも最適
で、訪れた記念としても喜ばれる。

高尾山の文化や自然を反映したアイテムが揃っ
ており、思い出深いお土産となる。

アクセスと営業時間

便利な立地

高尾すみれ庵は京王線「高尾山口駅」から徒歩
3分、ケーブルカー清滝駅の目の前に位置して
いる。

登山や観光の前後に気軽に立ち寄れる便利な場
所にある。

営業時間

営業時間は朝9時から夕方6時までで、土日祝日
や観光シーズンには延長されることもある。

登山前の朝食や下山後の軽食・休憩にも対応し
ており、柔軟に利用できる。

お土産を購入する時間が取れるのも、このアク
セスの良さならではの魅力である。


